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บทคดัย่อ (14 points) 4 

กระบวนการควบคุมมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหารชุมชนเป็นปัจจยัสําคญัในการผลิตสนิค้าที่ส่งผลให้ผู้บริโภคยอมรบัใน5 

คุณภาพและเพิม่โอกาสในการจําหน่ายผลติภณัฑไ์ด้ทัง้ภายในและภายนอกประเทศ การผลติอาหารโดยชุมชนทอ้งถิน่ที่6 

แสดงถงึเอกลกัษณ์และภูมปัิญญาทอ้งถิน่ทีส่บืทอดกนัมานัน้สามารถยกระดบัคุณค่าของสนิคา้ไดด้ว้ยมาตรฐานดา้นความ7 

ปลอดภัยต่อสุขภาพและประโยชน์ต่อร่างกาย ดงันัน้ภาครฐัของประเทศไทยจงึมมีาตรการกํากบัดูแลที่มุ่งเน้นการผลติ8 

อาหารดว้ยวธิกีารถูกสุขลกัษณะซึง่เกีย่วขอ้งกบัวตัถุดบิ วสัดุอุปกรณ์ สถานทีผ่ลติ และผูป้ระกอบอาหาร เพื่อป้องกนัไม่ให้9 
เกดิการปนเป้ือนในระหว่างการผลติอาหาร และผลติภณัฑอ์าหารทีผ่ลติสาํเรจ็แลว้ต้องถูกตรวจสอบทัง้ดา้นกายภาพ เคม ี10 

และจุลชวีวทิยา… (14 points) 11 
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Abstract 14 

 Community food process control is an important factor in the production of the product that results in 15 

consumers accepting the quality and increasing the chances of selling the product internally and externally. Local 16 

community food production demonstrating identity and inherited local wisdom can enhance the value of a product 17 
by the standards of safety, health and fitness. Therefore, the government of Thailand has a regulatory framework 18 

focusing on hygienic food production involving raw materials, materials, production sites and cooks to prevent 19 

contamination during food production. … 20 
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บทนํา 1 

 ปัจจุบันผลิตภัณฑ์อาหารที่มาจากชุมชนในประเทศไทยเริ่มได้รับความสนใจจากผู้บริโภคอย่างกว้างขวาง 2 

เน่ืองจากภาครฐัไดใ้หก้ารสนับสนุนและส่งเสรมิผูป้ระกอบในทอ้งถิน่ใหพ้ฒันาผลติภณัฑอ์าหารจากภูมปัิญญาพืน้บา้นโดย3 

การนําวตัถุดบิหรอืทรพัยากรทีม่อียู่ในแต่ละพืน้ทีม่าผลติอาหารทีม่เีอกลกัษณ์ ... 4 
 5 

 6 
ภาพท่ี 1 องคป์ระกอบของเครื่องหมาย อย.  7 

   ท่ีมา:  Bureau of food, 2016 8 

 9 

 1) ตวัเลขกลุ่มที่ 1(xx) เป็นกลุ่มตวัเลข 2 หลกั แสดงจงัหวดัซึ่งเป็นที่ตัง้ของสถานที่ผลติอาหาร หรอืนําเขา้10 

อาหาร โดยใชต้วัเลขเป็นรหสัของแต่ละจงัหวดัในประเทศไทย (ตารางที ่1) 11 

 12 

ตาราง 1 รหสัตวัเลขของแต่ละจงัหวดัในประเทศไทย 13 

รหสัจงัหวดั ช่ือจงัหวดั รหสัจงัหวดั ช่ือจงัหวดั รหสัจงัหวดั ช่ือจงัหวดั 

10 กรุงเทพฯ 37 อาํนาจเจรญิ 63 ตาก 

11 สมุทรปราการ 38 บงึกาฬ 64 สโุขทยั 

12 นนทบุร ี 39 หนองบวัลาํภู 65 พษิณุโลก 

13 ปทุมธานี 40 ขอนแก่น 66 พจิติร 

14 พระนครศรอียุธยา 41 อุดรธานี 67 เพชรบรูณ์ 

15 อ่างทอง 42 เลย 70 ราชบุร ี

ท่ีมา: Bureau of food, 2016 14 
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