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บทคัดย่อ (14 points)
กระบวนการควบคุมมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหารชุมชนเป็นปัจจัยสำคัญในการผลิตสินค้าที่ส่งผลให้ผู้บริโภคยอมรับในคุณภาพและเพิ่มโอกาสในการจำหน่ายผลิตภัณฑ์ได้ทั้งภายในและภายนอกประเทศ การผลิตอาหารโดยชุมชนท้องถิ่นที่แสดงถึงเอกลักษณ์และภูมิปัญญาท้องถิ่นที่สืบทอดกันมานั้นสามารถยกระดับคุณค่าของสินค้าได้ด้วยมาตรฐานด้านความปลอดภัยต่อสุขภาพและประโยชน์ต่อร่างกาย ดังนั้นภาครัฐของประเทศไทยจึงมีมาตรการกำกับดูแลที่มุ่งเน้นการผลิตอาหารด้วยวิธีการถูกสุขลักษณะซึ่งเกี่ยวข้องกับวัตถุดิบ วัสดุอุปกรณ์ สถานที่ผลิต และผู้ประกอบอาหาร เพื่อป้องกันไม่ให้เกิดการปนเปื้อนในระหว่างการผลิตอาหาร และผลิตภัณฑ์อาหารที่ผลิตสำเร็จแล้วต้องถูกตรวจสอบทั้งด้านกายภาพ เคมี และจุลชีววิทยา… (14 points)
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Abstract
	Community food process control is an important factor in the production of the product that results in consumers accepting the quality and increasing the chances of selling the product internally and externally. Local community food production demonstrating identity and inherited local wisdom can enhance the value of a product by the standards of safety, health and fitness. Therefore, the government of Thailand has a regulatory framework focusing on hygienic food production involving raw materials, materials, production sites and cooks to prevent contamination during food production. …
Keywords: Local entrepreneur, Food standard, Community product, Local wisdom













บทนำ
	ปัจจุบันผลิตภัณฑ์อาหารที่มาจากชุมชนในประเทศไทยเริ่มได้รับความสนใจจากผู้บริโภคอย่างกว้างขวาง เนื่องจากภาครัฐได้ให้การสนับสนุนและส่งเสริมผู้ประกอบในท้องถิ่นให้พัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารจากภูมิปัญญาพื้นบ้านโดยการนำวัตถุดิบหรือทรัพยากรที่มีอยู่ในแต่ละพื้นที่มาผลิตอาหารที่มีเอกลักษณ์ ...
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ภาพที่ 1 องค์ประกอบของเครื่องหมาย อย. 
   ที่มา:  Bureau of food, 2016

	1) ตัวเลขกลุ่มที่ 1(xx) เป็นกลุ่มตัวเลข 2 หลัก แสดงจังหวัดซึ่งเป็นที่ตั้งของสถานที่ผลิตอาหาร หรือนำเข้าอาหาร โดยใช้ตัวเลขเป็นรหัสของแต่ละจังหวัดในประเทศไทย (ตารางที่ 1)

ตาราง 1	รหัสตัวเลขของแต่ละจังหวัดในประเทศไทย
	รหัสจังหวัด
	ชื่อจังหวัด
	รหัสจังหวัด
	ชื่อจังหวัด
	รหัสจังหวัด
	ชื่อจังหวัด

	10
	กรุงเทพฯ
	37
	อำนาจเจริญ
	63
	ตาก

	11
	สมุทรปราการ
	38
	บึงกาฬ
	64
	สุโขทัย

	12
	นนทบุรี
	39
	หนองบัวลำภู
	65
	พิษณุโลก

	13
	ปทุมธานี
	40
	ขอนแก่น
	66
	พิจิตร

	14
	พระนครศรีอยุธยา
	41
	อุดรธานี
	67
	เพชรบูรณ์

	15
	อ่างทอง
	42
	เลย
	70
	ราชบุรี


ที่มา: Bureau of food, 2016
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